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株式会社阪急阪神百貨店　　　　　　　  　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

阪急うめだ本店　地下 2 階 Good Meal Lab（グッドミールラボ）

阪急百貨店オリジナルで、管理栄養士監修の 300kcal 未満、塩分相当量 3g 未満の冷凍惣菜を企

画・販売しています。

商品は働き盛りの 40-50 代にも満足していただけるボリューム感を意識し、食べ応えがあるよう

使用食材の数や具材の大きさにもこだわっています。30 種類展開しており、和洋中の豊富なバリ

エーションで毎日食べても食べ飽きないよう設計しました。

売場では気軽に栄養相談を出来るよう体組成計を設置し、一般の方に向け管理栄養士によるコン

サルティングサービスを行っています。管理栄養士が中心となって、栄養バランスが取れた食事を

とる重要性について、お伝えしていく売場です。

コーナー賛助会員PR

河淳株式会社　　　　　　　　　　　　　　　  　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

はじめまして。この度、大阪府栄養士会様に入会させて頂きました河淳㈱（カワジュン）と申し

ます。弊社は “ あったらいいな “ を形にする製造メーカーでございます。皆様方の仕事場である厨

房内外で使用されている様々な関連商品を作らせて頂いております。

限られた厨房スペースをできるだけ効率的に使いたい！！大量の御膳を安全に一度に運びた

い！！細かな仕分けやサイン表示など間違えにくい整理整頓を行いたい！！等々

簡単に組立や棚位置が変えられるシェルフラックや配膳・下膳時に沢山の御膳をまとめて運搬で

きる軽量カートなど、工夫いっぱいの商品をお作りしております。今後とも宜しくお願い致します。

株式会社アペックス西日本　　　　　　  　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

「最高の一杯、最高のひととき」をお届けするために、全国（沖縄県を除く）の自動販売機の設置

から運営管理までトータルサポートする株式会社アペックスと、嚥下補助食品のパイオニア企業で

あるニュートリー株式会社の共同開発による、世界初の「とろみ自動調理器」を展開しています。こ

れまで医療・介護現場でスタッフの手でつけられてきたとろみを自動調理し、深刻な人手不足の課

題解決として有効活用いただけます。とろみを必要とする方へ、好きな飲料を好きな時に飲める楽

しみをご提案できる上、ご家族もご一緒に美味しい飲料を楽しむひとときをお届けいたします。ぜ

ひこの機会に最高の笑顔が増える空間を一緒に作ってみませんか。

熊本製粉株式会社　大阪営業所　　　　　　　  　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

熊本製粉のグルテンフリー商品（パンミックス 300g・ホットケーキミックス 200g・玄米粉 300g・

天ぷら粉 200g・お好み焼き粉 200g・ケーキミックス 80g）九州産の米粉・玄米粉を主原料にグル

テンフリー専用工場で生産した商品で、7 大アレルゲンも工場内に持ち込まず不使用としておりま

す。

弊社グルテンフリー商品は、アメリカでグルテンフリー認証の基準が厳格な、認証団体 GFCO よ

り認証を取得しており、日本国内の米粉製造業として初めての認証取得になります。

アレルギーをお持ちの方にも提供できる商品になります。（調理時のアレルギー物質のコンタミに

十分ご注意ください。）


